9 GARNKI I NACZYNIA ZE STALI NIERDZEWNEJ

ZWIEGER

haus & kiache

INSTRUKCJA OBStUGI

Dziekujemy za wybdr marki ZWIEGER jako partnera w codziennym gotowaniul
Wszystkie produkty ZWIEGER wykonane ze stali nierdzewnej SS304 — 18/10
to produkty najwyzszej jakosci, ktére spetniajg wszystkie normy jakosciowe.

Przed pierwszym uzyciem koniecznie przeczytaj ponizszg instrukcje, aby cieszy¢
sie w petni najwyzszg jakoscig i mozliwosciami jakie oferujg zakupione garnki
ZWIEGER.

Nasze produkty nadajg sie na kazdy typ kuchni, w tym kuchenki indukcyjne.
Informujemy tez, ze podczas uzytkowania uchwyty mogg by¢ ciepte lub bardzo
ciepte, jednak nie nagrzewaja sie w stopniu moggcym wywotaé poparzenie.

UWAGA: Zawsze stosuj odpowiednia wielkos¢ palnika do rozmiaru garnka, tak
aby Zrédto ciepta nie wychodzito poza obreb dna naczynia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyjmij produkt z oryginalnego opakowania i doktadnie umyj pod biezgcg woda
uzywajac do tego celu ptynu do mycia naczyn oraz miekkich ggbek lub myjek.
Doktadnie sptucz pozostatosci ptynu, najlepiej kilkukrotnie. Nastepnie wytrzyj do
sucha miekka szmatka kuchenng lub recznikiem aby nie spowodowac zarysowan
powierzchni.

INSTRUKCJA OBStUGI

Upewnij sie raz jeszcze, ze $rednica dna naczynia odpowiada srednicy zrédta
ciepta.

1. Wilej wode lub inny ptynny produkt, ktéry zamierzasz ugotowac.

2. Nie wtaczaj kuchenki dopdki w srodku naczynia nie bedzie umieszczona
woda lub potrawa.
UWAGA: Nigdy nie zostawiaj garnka na wigczonej kuchence bez
produktéw w srodku naczynia!



3. Ustaw kuchenke na najwyzszg moc i doprowadz do wrzenia.

4. Jak tylko potrawa zacznie wrzec¢ zmniejsz moc kuchenki do takiej, aby
potrawa nie przestata sie gotowac.

5. Teraz mozesz dodawacd przyprawy i sol
UWAGA: Zawsze dodawaj sél do gotujacej sie wody — NIGDY ZIMNEJ —
dodanie soli do zimnej wody sprzyja korozji stali i powoduje
powstawanie plam i nalotoéw, ktére nie sg podstawa do reklamacji

6. Po zakonczeniu procesu gotowania wytgcz kuchenke i odstaw garnek na
zimne pole lub palnik.

7. UWAGA: Dtugotrwate pozostawienie naczynia na zrddle ciepta bez
produktéw w srodku grozi przegrzaniem dna i moze skutkowac
odbarwieniem wewnetrznej i zewnetrznej powierzchni, i nie jest
podstawa do uznania reklamacji.

8. Aby zapobiec stracie ciepta podczas gotowania zawsze uzywaj pokrywki
odpowiedniej do rozmiaru garnka, ktéra zostata dostarczona w zestawie.

UWAGI SZCZEGOLNE

I W przypadku kuchenek indukcyjnych ryzyko przegrzania dna naczynia jest
bardzo duze ze wzgledu na bardzo wysoki poziom generowanego ciepfa. Nalezy
zawsze podgrzewa¢ naczynie z produktem w s$rodku rozpoczynajac
od najwyzszego poziomu mocy i od razu redukowac¢ do niskiego poziomu
az do osiaggniecia zaktadanej temperatury przygotowania potrawy!!!

NIE uzywa¢ funkcji BOOST lub TURBO!

W zaleznosci od typu kuchni indukcyjnej moze ona nie dziata¢ w przypadku
zastosowania garnka o $rednicy dna innej niz srednica pola grzewczego. W trakcie
nagrzewania naczynia mozna ustysze¢ charakterystyczny odgtos brzeczenia, ktory
jest normalnym objawem spowodowanym konstrukcjag dna naczynia
we wspofpracy z magnesem kuchni indukcyjnej.

Stosujac garnki na kuchni gazowej zawsze upewnij sie, ze ptomienie nie wygodzg
poza obreb garnka i nie ogrzewajg bezposrednio uchwytéw. Moze to spowodowadé
odbarwienie stali na zewnatrz naczynia oraz nienormatywne nagrzanie uchwytéw
lub pekniecie pokrywki. W takiej sytuacji reklamacje réwniez nie bedg uznawane.



Gdy gotujesz, badz odgrzewasz geste potrawy, pamietaj, by uzywaé matego ognia
lub matej mocy kuchenki oraz czesto je mieszaé, aby unikng¢ przypalenia
i uszkodzenia garnka.

CZYSZCZENIE GARNKOW ZE STALI NIERDZEWNE)

Zanim przystapimy do czyszczenia garnkdw nalezy pozostawic je do wystygniecia,
gwattowne ochtodzenie gorgcego naczynia moze skutkowac jego odksztatceniem,
co nie wptywa na jako$¢é uzytkowania ale nie moze by¢ powodem do reklamacji,
szczegllnie wazne jest to w przypadku pokryw szklanych, ktére moga peknaé
pod wptywem szoku termicznego.

Garnki mogg by¢ myte w zmywarkach mechanicznych, jednak ZWIEGER zaleca
mycie reczne z dodatkiem ptynu do mycia naczyin a nastepnie doktadnie
wyptukanie naczynia pod biezgcg wodga. Aby usungé¢ powstate plamy lub naloty
nalezy uzy¢ soku z cytryny lub octu. Zalecamy w tym przypadku zastosowanie
specjalnego srodku do czyszczenia stali nierdzewnej marki ZWIEGER.

Myjac garnki w zmywarce, nie umieszczaj ich w tej samej komorze, co wyroby
wykonane ze srebra poniewaz tlenki srebra wydzielane w trakcie kontaktu z solg
zmywarkowa, dziatajg silnie zrgco na stal nierdzewng i powodujg trwate
uszkodzenie struktury stali.

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

W naczyniach ze stali nierdzewnej nie przechowuj produktéw w lodéwce,
poniewaz potrawy ulegajg zakwaszeniu a sama wewnetrzna powierzchnia stali
ulega uszkodzeniu — nie jest to podstawa do reklamaciji.

Nigdy nie pozostawiaj garnkéw bez nadzoru w trakcie gotowania lub bezposrednio
po, kiedy naczynie jest jeszcze gorgce. Moze to skutkowaé oparzeniem przez
dzieci.

Zawsze uzywac uchwytow garnka do przenoszenia, nie chwytaj za korpus garnka
catymi rekami, szczegdlnie jezeli garnek byt przed chwilg uzywany i Scianki
sq jeszcze gorace.



Jezeli uchwyty wydaja Ci sie zbyt ciepte, uzyj tapek kuchennych silikonowych lub
materiatowych.

GWARANCIA

Gwarancja nie obejmuje garnkow w ktérych stwierdzono:
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przegrzanie dna (ciemne metaliczne plamy lub przebarwienie dna)
zarysowania mechaniczne

odbarwienia powstate na skutek uzytkowania niezgodnego z instrukcja
uszkodzenia powstate na skutek uderzenia lub upadku naczynia
uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego czyszczenia
uszkodzenia powstate na skutek uzycia niewtasciwych detergentéw lub
zracych Srodkéw czyszczacych

uzywanie do celéw profesjonalnych i przemystowych

plamy teczowe oraz biate naloty lub kropki wewnatrz i na zewnatrz
naczynia - naloty takie powstajg podczas gotowania specyficznych
produktow np.: ziemniakéw (skrobia) lub na skutek gotowania wody
twardej lub wsypywania soli do zimnej wody

ZYCZYMY PANSTWU SAMYCH SUKCESOW KULINARNYCH Z NASZYMI
PRODUKTAMI | ZACHECAMY DO ZAKUPOW INNYCH POZYCJI Z NASZEJ BOGATE)
GAMY PRODUKTOWEJ
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